Reg

féeves de cacao,
sucre de canne

SolAlter a été créé

en Ardeche par un Equatorien désireux
d’aider ceux de son pays et de proposer
des produits de qualité en France.

CARACTERISTIQUES DU PRODUIT -

Les féeves sont récoltées par des paysans équatoriens. Apreés avoir
été fermentées, séchées, sélectionnées, elles sont transformées en chocolat par
une chocolaterie artisanale, toujours en Equateur.

Les recettes ancestrales et le savoir-faire reconnu et transmis de pere en fils
assurent a ce chocolat des saveurs incomparables.

SolAlter travaille avec I'association de producteurs de cacao APROCANE,
pour diminuer la migration de la population équatorienne vers les villes
et d’'améliorer le cadre de vie des paysans. SolAlter est engagé dans une
démarche de valorisation du travail et du savoir-faire des paysans et
artisans équatoriens.
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Le cacao Nacional avec lequel les chocolats SolAlter sont fabriqués présente
une réelle richesse en aromes et saveurs, qu’il vous faut a tout prix découvrir.

Signalons que c’est un des rares chocolats vendus en France mais
entiérement fabriqués en Equateur. -
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